Grillspass mit Pferdespezialitäten aus der Region
Rüti: Culinarium stellt die Metzgerei Benno Raymann vor
Fettarmes Fohlen- und Pferdefleisch ist im Trend. Seit neun Jahren bietet die Metzgerei Raymann in Rüti alles, was das Herz eines Fleischliebhabers begehrt. Als Mitglied des Culinariums legt Raymann besonderes Augenmerk auf regionale Qualitätsprodukte.
Produktion kontinuierlich erweitert
„Ein Wirt aus der Region bezieht regelmässig Fohlenfleisch aus meiner Produktion, aus dieser Beziehung ist die Zusammenarbeit mit dem «Culinarium» entstanden.“ Der 42-jährige Metzger Benno Raymann ist 3-facher Familienvater und führt seinen Betrieb in Rüti seit neun Jahren gemeinsam mit seiner Frau Jacqueline sowie zwei Angestellten. Er habe immer schon Wert darauf gelegt, Spezialitäten aus der Region anzubieten. „Die Schweiz hat weltweit wohl die strengsten Vorschriften für artgerechte Tierhaltung, dies entspricht voll und ganz meiner Ueberzeugung.“ Somit war es für Raymann einfach, die Anforderungen, welche der Trägerverein «Culinarium» an seine Mitglieder stellt zu erfüllen. Die Tiere werden in der eigenen Metzgerei geschlachtet und weiterverarbeitet. Die beliebten Pferdespezialitäten wie Mostbröckli, Chämisalsiz, Knoblauchwurst, Aufschnitt und Wurstwaren werden durch Raymann alle selber hergestellt. „Mir ist eine tiergerechte und stressfreie Schlachtung wichtig“, führt Raymann weiter aus. Sein modernes Schlachthaus ist ein Garant für Hygiene und stets gleich bleibend hohe Qualität der Fleischprodukte. Neben qualitätiv hochwertigem Pferdefleisch präsentiert sich in Raymann’s Auslage auch täglich frisches Lamm-, Schweine-, Poulet- und Straussenfleisch.
Pferdefleisch für Gesundheitsbewusste

Ganz klar der grösste Anteil wird jedoch mit Fohlen- und Pferdefleisch abgesetzt. Wieso ausgerechnet  Pferdefleisch? „Weil dieses Fleisch seinem hohem Eisengehalt besonders fettarm und bekömmlich ist“, preist Metzger Raymann seine Spezialitäten. „Zudem gönnen sich die Konsumenten heutzutage eher wieder mal ein richtig gutes Stück Fleisch“, freut er sich. Als Sommerspecial stehen zurzeit delikate, saftige Grilladen im Angebot, bereits mariniert, sei’s mild, würzig oder scharf – ein Genuss für jeden Fleischliebhaber.
Culinarium – Erlebnis für Augen und Gaumen
Vor fünf Jahren wurde der Trägerverein «Culinarium» gegründet, mit dem Ziel, dem kritischen Konsumenten und Gast die Güte und Kostbarkeit der regionalen Spezialitäten schmackhaft bewusst vor Augen resp. in den Gaumen zu führen. Heute stehen 200 Produzenten, 20 Handelsbetriebe sowie 50 Gastronome aus der Region Ostschweiz dafür ein, liessen sich zertifizieren und dürfen ihre deklarierten Produkte und Gerichte mit dem Gütesiegel «Culinarium» auszeichnen. Neben kurzer Transportwege, Saisonalität und Frische steht das Gütesiegel «Culinarium» für regionale Herkunft sowie Rückverfolgbarkeit der Zutaten bis zum Produzenten. Informationen sind zu finden unter www.culinarium.com.
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Bildlegende

Einladung für Liebhaber von Pferdefleisch: Benno Raymann präsentiert seine vielseitige Palette an Fleischprodukten, aktuell bietet er Pferdefleisch-Grilladen an vier verschiedenen Marinaden. 
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